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24 SETTEMBRE
INNOVAZIONI E MERCATI

9:30 - 10:45 Economia e mercati - Tendenze mondiali e nazionali
Apertura dei lavori a cura di Chiara Scelsi, Coordinamento editoriale area Food Industry,
Quine

Saluti Ministeriali

Saluti istituzionali

Laura Mongiello, Presidente Consiglio Ordine Tecnologi Alimentari

Mauro Uniformi, Presidente Consiglio Ordine Nazionale dei Dottori Agronomi e dei
Dottori Forestali - in fase di conferma

Paolo Mascarino, Presidente Federalimentare

Biagio Pecorino, Societa Italiana di Economia Agro-alimentare

Modera Giorgio Donegani, Portavoce Consiglio Ordine Tecnologi Alimentari

11:00 - 12:00 Impianti & Innovazione

Silvia Tappi, Ricercatrice presso il dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-Alimentari,
Alma Mater Studiorum-Universita di Bologna

Andrea Cassinari, Coordinamento Comitati Scientifici GIFLEX

Mario Penada, Vicepresidente ASSOCOLD

Modera la sessione Francesca De Vecchi, Tecnologa Alimentare

14:30 - 15:30 Tecnologia - Industria 4.0

Maurizio Mangiarotti, docente a contratto presso Dip.to Ingegneria dell'Informazione e
Scienze matematiche Univ. di Siena, membro del Comitato Scientifico SPS Italia

Roberto Ciccarelli, Presidente ANIPLA

Chiara Cavazzini, Sales & MKT Manager e Silvia Santamaria, Technical & Sales
Manager HPP Italia

Sandro Bagatti, Vicepresidente INTI Rete Imprese.

Modera Massimo A. Giubilesi, Tecnologo Alimentare, Presidente OTALL, Chairman FCSI
Italia

15:45 - 16:45 Sostenibilita & Efficienza energetica
Valerio Miceli, Ricercatore presso Enea

Giorgio Donegani, Presidente IIAS

Modera Francesca De Vecchi, Tecnologa Alimentare


https://it.linkedin.com/in/maria-cristina-di-domizio-391207141
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25 SETTEMBRE
PRODUZIONE E NUTRIZIONE

9:30 - 10:30 La filiera carni e prodotti trasformati

Saluti istituzionali a cura di Davide Calderone, Direttore Assica

Nicola Santini, Responsabile export del Ministero della Salute

Assunta Susanna Bramante, Diet and Nutrition Adviser, Meat Specialist, Science
Communicator, Agronomo PhD in Produzioni Animali, Sanita e Igiene degli Alimenti nei Paesi
a Clima Mediterraneo

Modera Massimo A. Giubilesi, Tecnologo Alimentare, Presidente OTALL, Chairman FCSI
Italia

11:30 - 12:30 La filiera bakery

Monica Casali, Tecnologa Alimentare

Alessandra Marti, PhD Professore in Scienze e Tecnologie Alimentari, Dipartimento di
Scienze per gli Alimenti, la Nutrizione e 'Ambiente (DeFENS), Universita degli Studi di
Milano

Irene Grigoletto, Responsabile di Schema, Innovazione e Sviluppo CSQA

Modera Serena Pironi, Tecnologa Alimentare

14:30 - 15:30 Alimenti & Salute

Elisabetta Bernardi, Nutrizionista, biologa e specialista in Scienza dell'Alimentazione,
Andrea Gasparri, Responsabile R&D-Andros Italia

Nicola Condelli, membro del consiglio direttivo della societa italiana di scienza
sensoriale (SISS) e Tecnologo Alimentare

Modera Francesca De Vecchi, Tecnologa Alimentare

15:45 - 16:45 Novel food

Laura Rossi, Dirigente di ricerca presso il CREA Alimenti e Nutrizione
Fabio Beninati, Tecnologo alimentare

Chiara Marinuzzi, Avvocato Studio Forte

Modera Serena Pironi, Tecnologa alimentare
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26 SETTEMBRE
SICUREZZA, IGIENE E PACKAGING

9:30 - 10:30 Food Safety

Mariano Serratore, Direttore Tecnico di ICEA
Valentina Bernini, UNIPR e SIIIA

Modera Serena Pironi, Tecnologa Alimentare

11:30 - 12:30 Sanificazione & Igiene

Gianni Tartari, membro del Comitato Esecutivo Distributori di AFIDAMP
Roberto Ragazzo, esperto di qualita aria indoor

Laura Scafuri, Tecnologa Alimentare

Giuseppe De Lucia, Tecnologo Alimentare Consulente Food Safety
Modera Francesca De Vecchi, Tecnologa Alimentare

14:30 - 15:30 Ristorazione & Ospitalita

Massimo Artorige Giubilesi, Presidente OTA Lombardia Liguria

Andrea Rossi, Presidente EFCEM Italia

Roberta Delmiglio, Food Intelligence Manager Sodexo

Laura Cuni, Responsabile Ufficio Gare & MKT Serenissima Ristorazione

Modera Massimo A. Giubilesi, Tecnologo Alimentare, Presidente OTALL, Chairman FCSI
Italia

15:45 - 16:45 Packaging & Etichettatura

Cristina La Corte, Avvocato Studio Gaetano Forte

Francesca Mostardini, membro GSICA

Elena Orlo, Research assistant Universita degli Studi della Campania Luigi Vanvitelli.
Chiusura dei lavori a cura di Chiara Scelsi, Coordinamento editoriale area Food Industry,
Quine.

Modera Serena Pironi, Tecnologa Alimentare
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Quine propone la formula del convegno digitale per poter offrire un'esperienza immediata, sicura e
accessibile al maggior numero di operatori dell'industria alimentare che a vari livelli operano
nel campo della produzione, ricerca & sviluppo, controllo e distribuzione degli alimenti.

Per i Tecnologi Alimentari & previsto il rilascio di 1 CFP per ogni ora di convegno seguita,
per un massimo di 12 CFP

Per i Dottori Agronomi e i Dottori Forestali & previsto il rilascio di 1 CFP ogni 8 ore di
convegno seguite

www.alimentipiu.it
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